art. 78 Kaseknodel

Deklaration

Produktbezeichnung: Késeknddel tiefgekuhit
Fiillmenge: Gewicht pro Stiick: ca. 75 gr. +/-4 gr. (roh)
Gewicht pro Beutel: 300 gr.
Gewicht pro Karton: 10 x 300 gr. = 3 kg
Zutaten: Knddelbrot (Weizenmehl, Wasser, Schmalz, Hefe, Salz, Milchpulver, Malz),

Vollmilch, Wasser, Kase (mind.16%-Tilsitter, Emmentaler), Eier, Zwiebel,
Schnittlauch, Weizenmehl Type ,0% Salz, Gewdrze.

Serviervorschlag:

Die gefrorenen Knddel in kochendes, gesalzenes Wasser geben. Bei maRiger
Hitze ca. 18 Minuten kochen, aus dem Wasser nehmen, mit geriebenem
Parmesankase und goldbrauner Butter servieren.

Aufbewahrung w0 *** Fach (-18°C)  siehe Datum auf der Verpackung
** Fach (-12°C) 01 Monat
* Fach (-6°C) 01 Woche
Im Eisfach 03 Tage

EG Zulassungsnummer: IT9-2112/L CE

Lénge des MHD ab Produktion: 15 Monate

Lagerung und Transport: Bei mind. -18°C

Verpackungsdaten

VE/Verpackung: 300 gr.

Materialbezeichnung: Kartonfaltschachtel

MaRe: Breite 12,5 cm; Lange 13 cm; Tiefe 5,5 cm
Karton Materialbezeichnung: Faltkarton

MaRe:

Palettendaten

Breite 27 cm; Lange 37 c¢m; Tiefe 14 cm

_Kg/VE: 0,3 kg (300gr.)
VE/UK: 10x300gr. = 3kg
UK/Lage: 9
Lagen/Palette: 8 : .
Kartone /Palette: 72 E Kasﬁlsfﬂfdel
VE/Palette: 720 - '
Gewicht Netto pro Palette: 216 kg
Héhe Palette: 1,21 m
EANCodex W @ o
EAN Codex 300 g Packung: 8004035100539
EAN Codex Karton 3 kg: 8004035010494

Mikrobiologische Parameter:

Das Produkt wird hergestellt
unter Beriicksichtigung der
Gesetze und Einhaltung der
Mikrobiologischen Parameter
laut GMP.



