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Gastronomische Spezialitäten

Strauss Josef GmbH - Unterrainerstr. 62 - 39057 Eppan (BZ) - Südtirol - Italien - Tel. +39 0471 63 33 37 - info@straussjosef.it

Zubereitung
Schlutzkrapfen

Einen Topf mit reichlich Wasser 

zum Kochen bringen, salzen und die 

tiefgefrorenen Schlutzkrapfen hinzugeben. 

Diese bei mäßiger Hitze für ca. 6 Minuten 

(Schlutzerlen 4 Minuten) köcheln lassen. 

Anschließend aus dem Wasser nehmen und 

klassisch mit geriebenem Parmesankäse, 

fein gehacktem Schnittlauch und 

goldbrauner Butter servieren.

Alternativ können die Schlutzkrapfen 

auch mit Salbeibutter, gebackenen 

Zwiebelringen, frischen Pfifferlingen und 

vieles mehr zubereitet werden. Weitere 

Inspirationen findet Ihr unter unseren 

Rezepten!

Guten Appetit.

Wie werden die  

Schlutzkrapfen von Strauss 

zubereitet?


