
Zubereitung
Knödel
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Die frischen oder tiefgefrorenen Knödel in 

reichlich kochendes Salzwasser geben (ca. 

2 Liter à 4 Knödel). Das Wasser aufkochen 

lassen und bei mäßiger Hitze die frischen 

Knödel 10 Minuten und die tiefgefrorenen 

Knödel 18-20 Minuten kochen. 

Kocht man die Knödel mit geschlossenem 

Deckel, gehen die Knödel schön luftig auf, 

kocht man sie mit geöffnetem Deckel, 

bleiben sie ein bisschen kompakter.

Die Knödel aus dem Wasser nehmen und 

klassisch mit geriebenem Parmesankäse, fein 

gehacktem Schnittlauch und goldbrauner 

Butter servieren. Aber der Fantasie sind 

keine Grenzen gesetzt, weitere Rezeptideen 

findet Ihr unter unseren Rezepten!

Guten Appetit.

Wie werden die Knödel von 

Strauss zubereitet?


